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...weil uns Ihr Glück Freude macht.  
 

Verwirklichung Ihrer Hochzeitsträume ... 
 

Besprechen Sie mit uns Ihre Wünsche! 
Gerne helfen wir Ihnen auch bei der Organisation von Musik, Torte und Blumenschmuck. 

 
Lassen Sie sich verwöhnen mit Feinheiten für alle Sinne –  

kulinarisch, musikalisch und kulturell. 

 
Unsere Räumlichkeiten für Ihr Fest 

 
Stiftskirche 
 

 
Unsere Kirche bietet für ca. 150 Personen einen Sitzplatz. Sie können die Kirche auch gerne 
nach Ihren Vorstellungen und Wünsche dekorieren. Unseren Herr Rektor DDr. Christian 
Stromberger erreichen Sie im Pfarrhof unter der Tel. Nr. 04213/2183 oder unter der Mobil Nr. 
0676-950 19 99. 
 

 
 
 
 
 
 
 

Festsaal  
 

 
Unser Festsaal mit 125 m² ist für Hochzeiten bis zu max. 110 Personen geeignet. Auf der 
Bühne im Saal hat Ihre Unterhaltungsmusik genügend Platz. Die Tischordnung gestaltet sich 
nach der Gästeanzahl.  
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Stiftscafé & Kaminzimmer 
 

 
Nicht weit entfernt vom Festsaal befindet sich unser Stiftscafé mit Seeblickterrasse und dem 
anschließenden Kaminzimmer wo Sie herzlich willkommen sind. Das Stiftscafé ist auch zum 
Brautstehlen sehr gut geeignet! 
 

 
 
 
 
 
 
 

Zimmer 
 
In unserem Stiftshotel**** sind Sie herzlich willko mmen!   
 
Nächtigen Sie in komfortablen Zimmern mit Seeblick oder Zirbenholzausstattung. Das Stift 
St. Georgen verfügt über 67 Zimmer mit Du/WC, Fön, SAT-TV und Internetzugang  die 
aufgeteilt sind in: 
 
�  56 Doppelzimmer, auch zur Einzelbenützung 
 

�  2 Einzelzimmer  
 

�  9 Appartements für 3-4 Personen mit zwei getrennten Schlafzimmern 
 
 

Preise entnehmen Sie bitte aus unserer Hotelpreisliste die Sie an der Rezeption 
erhalten oder auf unserer Homepage unter www.stift-stgeorgen.at . 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



Bistum Gurk �   Stift St. Georgen am Längsee �  Bildungshaus �  Hotel �  Projektwerkstatt �  9313 St. Georgen am Längsee �  Schlossallee 6 
Telefon +43/4213/2046 Fax: DW 46 �  E-Mail: office@stift-stgeorgen.at �   www.stift-stgeorgen.at 

 
 

Empfang & Agape   
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
im wunderschönen Arkadenhof 

 
Wir empfehlen Ihnen eine italienischen Jause: 

Variationen von vegetarischen Aufstrichen 
Grissini mit Prosciutto und Melone, Parmesan 

Weintrauben, Oliven und Sauergemüsespießchen 
Ciabatta, Vollkornbaguette 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Gerne können Sie die Agape auch selber organisieren.  
 

 
Wir stellen Ihnen Tische, Tischtücher, Gläser etc. vom Stift zur Verfügung und berechnen 
eine Bereitstellungskosten  von € 1,50 pro Person . 
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Hochtzeitsbuffet im Fojer des Festsaals: 
 

 
Unser Küchenchef Herr Dietmar Terkl empfiehlt Ihnen  für Ihr Fest  

gerne folgende Gerichte vom Buffet: 
 

Buffetvorschlag 1 
 

Vorspeise 
Räucherschmankerln vom Plieschnegger Hof 

Fein aufgeschnittener Speck, Hartwürsteln und Salami 
Schafskäsetürmchen auf Olivencocktail 

Saures Rindfleisch mit Zwiebeln und Kernöl 
Vegetarische Aufstriche 

Sauer Gemüse 
 

dazu reichen wir Jourgebäck, Bauernbrot und Butter 
 

Suppe 
Rindsuppe mit zweierlei Einlagen nach Wahl 

Frittaten, Schöberln, Grießnockerl, Fadennudeln, Schlickkrapferln 
 

ODER 
 

Kräuterrahmsuppe mit Kartoffelchips 
 

Salat 
Salate mit verschiedenen Essig- und Ölmarinaden 

 
Hauptspeise 

Zartes Hühnerbrüstchen mit Tomaten-Mozzarella Fülle 
in Rieslingsschaum 

 

Cordon Rouge auf Cognacsauce 
 

Zanderfilet nach Art der Müllerin mit Zitronengrassauce 
 

Tagliatelle à la crème mit Pilzen 
 

Quiche Lorraine 
 

dazu reichen wir 
Polentamousse, Petersilienerdäpfel und Gemüse der Saison 

 
Dessert 

Joghurtmousse mit Fruchtsauce 
Heiße Liebe nach Stiftsart 

Cremeschnitten 
Kleine Auswahl von österreichischen Käsesorten 

mit frischen Feigen und Trauben 
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Buffetvorschlag 2 

 
Vorspeise 

Forellenmousse und Räucherlachs mit Sahnekren 
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum 

Grissini im Prosciutto Mantel 
Haussulze mit roten Zwiebeln 

Vegetarische Aufstriche 
Sauergemüse 

 
dazu reichen wir Bauernbrot, Jourgebäck und Butter 

 
Suppe 

Rindsuppe mit zweierlei Einlagen nach Wahl 
Frittaten, Schöberln, Grießnockerl, Fadennudeln, Schlickkrapferln 

 

ODER 
 

Tomatensüppchen mit Croutons 
Französische Zwiebelsuppe 

 
Salat 

Salate mit verschiedenen Essig- und Ölmarinaden 
 

Hauptspeise 
Huftsteak mit Gorgonzola-Kartoffelkruste mit Pfeffersauce 

 

Schollenfilet mit Basilikumfülle 
 

Wienerschnitzel und Backhuhnstückchen 
 

dazu reichen wir 
Reisbällchen, Lusttstockkartoffeln, Pommes Frittes und 

Gemüse der Saison 
 

Dessert 
Zuppa Romana (Kirsch - Tiramisu) 

Mocca – Panna Cotta 
Kardinalschnitte 

Käseauswahl vom „Tschadamerhof“ mit frischen Früchten 
 
 

Für Kinder bieten wir auch Kindermenüs an. 
 
 

Die Preise richten sich individuell nach Ihrer Spei senauswahl. 
Die Buffets können natürlich individuell nach Ihren  Vorstellungen geändert werden - 

geben Sie uns einfach Ihre Wünsche bekannt! 
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Mitternachtsjause  
Gulaschsuppe, Wurstsalat oder Rindfleischsalat und gebackenes 
Hendl, Bio-Käseplatte mit Trauben und Obst 

 

dazu reiche wir Bauernbrot, Butter und Jourgebäck 
 

Hochzeitstorte  
Gerne können Sie die Hochzeitstorte selber mitbringen oder auch über uns bestellen. Die 
Torte wird individuell nach Ihren Wünschen gestaltet. Zum Beispiel in Buchform oder 
mehrstöckig mit Cognac Sahne, Whiskey Sahne oder mit Pariser Creme. Mit 
Hochzeitsspruch, Tauben, Blumen etc.;  
 
Torten und Kuchen können auch selber mitgebracht werden. Wir berechnen für die 
Bereitstellung und Reinigung von Geschirr einen kleinen Unkostenbeitrag von € 50,00. 
 
 

... und die Getränke dazu! 
 

A p e r i t i f s 
Prosecco     0,75 lt.   € 18,90 
 
W e i ß w e i n  
Grüner Veltliner - Kabinett 
Weinbau Burger – Kirchberg/Wagram   1 Liter    € 14,40 
 
R o t w e i n  
Blauer Zweigelt - Qualitätswein 
Weinbau Burger – Kirchberg/Wagram   1 Liter    € 14,40 
 
Oder wählen Sie aus unserer Weinkarte aus! 
 
Stoppelgeld  für mitgebrachte Getränke € 9,00 pro Flasche . 
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Checkliste für den  
schönsten Tag im Leben 

 
 
 

12 bis 6 Monate vorher 
 

 Hochzeitstermin festlegen 
 Zur kirchlichen Trauung anmelden 
 Vorläufige Gästeliste für Feier und Polterabend  

aufstellen 
 Lokalität für die Hochzeitsfeier suchen 
 Trauzeugen für die standesamtliche und kirchliche 

Trauung wählen 
 Hochzeitsordner anlegen, in dem alle Informationen und Termine gesammelt werden 
 Papiere für Standesamt besorgen 

 
6 Monate vorher 

 
 Zur standesamtlichen Trauung anmelden 
 Musik für Kirche und Feier buchen (DJ, Band, Sänger etc.) 
 Auf Brautkleid suche gehen 
 Flitterwochen planen und buchen 
 Urlaub beim Arbeitgeber einreichen 

 
5 Monate vorher 

 
 Accessoires zum Brautkleid aussuchen (Schleier, Schuhe, Handschuhe, Beutel, etc.) 
 Gästelisten auf Vollständigkeit überprüfen 
 Preise der Druckereien für Einladungs-, Tisch-, Menü- und Danksagungskarten 

erfragen (sofern man die Karten nicht selber herstellt) 
 
4 Monate vorher 

 
 Anzug und passende Accessoires für den Bräutigam aussuchen  
 Anfangen, eine Geschenkliste aufzustellen und Hochzeitstisch einrichten 
 Ringkissen kaufen oder selber nähen 
 Autoschleifen basteln 

 
3 Monate vorher 

 
 Übernachtungsmöglichkeiten für auswärtige Gäste organisieren 
 Einladungs-, Tisch-, und Menükarten drucken lassen oder selber basteln  
 Trauringe suchen 
 Gastgeschenke kaufen oder basteln 
 Tagesablauf des Hochzeittages detailliert planen 
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2 Monate vorher 
 

 Einladungskarten verschicken (am besten mit Rückantwortkarten und ggf. 
Anfahrtsplan) 

 Den Ablauf der Trauung mit dem Pfarrer durchsprechen (Musik, Blumen, Trauspruch, 
Fürbitten usw.),  

 Muss für die Flitterwochen geimpft werden? Sind die Reisepässe bzw. 
Personalausweise noch gültig? 

 
1 Monat vorher 

 
 Menüfolge/Buffetauswahl und Getränkeplan mit dem Restaurant absprechen 
 Tischschmuck mit dem Restaurant bzw. dem Floristen absprechen 
 Zum Probetermin für die Hochzeitsfrisur gehen 
 Beim Floristen Brautstrauß, Revers-Anstecker für den Bräutigam, Kirchenschmuck, 

Autoschmuck, Tischschmuck, Streublumen für Blumenkinder etc. bestellen 
 Hochzeitstorte bestellen (Lieferadresse angeben!) 
 Hochzeits-Outfit anziehen – muss noch etwas geändert werden? 

 
2 Wochen vorher 

 
 Die Gästeliste anhand der Rückantwort überprüfen 
 Tischordnung erstellen und dem Restaurant mitteilen Die Brautschuhe einlaufen 
 Vorbereitungen für den Polterabend treffen 
 Reisevorbereitungen für die Flitterwochen treffen 
 Kleine Geschenke für die Blumenkinder und Helfer besorgen 

 
1 Woche vorher 

 
 Der Bräutigam geht zum Friseur 
 An einem Platz in der Wohnung alle wichtigen Dinge für den Hochzeitstag sammeln 
 Dem Restaurant die genaue Gästeanzahl mitteilen 
 Eventuell das Hochzeitsdatum in die Verlobungsringe gravieren lassen 

 
1 Tag vorher 

 
 Koffer für die Hochzeitsreise packen 
 Handtasche der Braut packen (Ersatzstrümpfe, Make up, Nähzeug, Aspirin, 

Taschentuch, etc.) 
 Ringe und Papiere bereitlegen 
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Damit Sie nichts vergessen …  

 
 

Ihr Hochzeitstermin:  ____________________ 
 

Standesamt 
 

- Blumenschmuck  �  
 

- Musik   �   
 

- Eheringe   �  
 

Kirche 
 

- Pfarrer   �  
 

- Blumenschmuck  �  
 

- Musik   �  
 

- Eheringe   �  
 

Tafel      Unterbringung 
 

- Gästeanzahl  �   - Hochzeitszimmer   �  
 

- Uhrzeit   �   - Gästezimmer   �  
 

- Tischordnung  �   
 

- Tischkärtchen  �   
 

- Menükaten & Widmung �   
 
- Blumenschmuck  �  

 

- Reden   �   Diverses  
 

- Empfang   �   I- Einladungen   �  
 

- Menü   �   - Druck    �  
 

- Getränke   �   - Versand    �  
 

- Hochzeitstorte  �   - Trauzeugen    �  
 

- Mitternachtsimbiss �   - Fotograf    �  
 

- Musik   �   - _____________________ �  
 

- Tanz    �    
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Unser Team für Ihr Fest ... 
 
 
 

Karoline Formann 
Bankett 

 
Schlossallee 6 

9313 St. Georgen am Längsee 
 

Tel: 04213-2046-34 
Fax: 04213-2046-46 

E-mail: formann@stift-stgeorgen.at 
www.stift-stgeorgen.at 

 
 

 
Manfred Widowitz - Serviceleiter 

 
Dietmar Terkl - Küchenchef 

 
 

 


